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MAJOR C|C

coffee|capltal: Frau Gallina, wohier kamant die Letdey

schalt fur Kallee?

Olga Gallina: Die Leldenschalt far Kaffee hat sich b
mir nach und nach entwickelt. Seltdem ch vor last 15
Jahren durch elnen Job an elner Kalleehar gam ersien
Mal mit Kaffee in Berahrung gekommen Do 80 el
Leidenschalt Immer weiter gewachsen Ich habwe fest

gestellt, wie unrerschiedlich verschiedene Kallvees seln
konnen - je nach Varletar und Heckanfestand el ek
habe gemerkt, wie viel man mit der clehiigen Zubered

tung aus diesen Bohnen herausholen oder aber Kapui

machen kann

cle; Konnen Ste uns kurz hren bisherigen Werdegang
erlauternm

0G: Nachdem ich 1995 nach Deutsehland gekommen
bin, hatte ich verschiede Anstellungen. SchiioBhieh wai

ich auch in der Gastranomie beschaltigt uned habs dann
ciniee lahre an verschiedenen Kalleebars goarbeltel uid
diese tellwelse mit aulgebatt

Neben der Arbedt habe ich mich privat weltergehilco
and unter anderem die Prafungen Level 1 und & dos
Zertifizierungsprogramms der 5l Al absolviert Nael
dieser Barista-Ausbildung wollte ich mehe ecfahran uid
bin als Angestellte in eine Dasseldorfer Rosterel gewach

selt, wo ich das Rosthandwerk dann auch praktisch erle

ben konnte. Nach knapp elnem Jahr habe lch 2001 den
Sprung In die Selbststandighkeit mit elner elgenen Roste
rel und Kalleebar gewagt

c|e: Wie hat Sie die Zelt In der Dusseldorfor Rosterel aul
Threm weiteren Weg und alkuell in threm Cald boein
llusst?

0G: Zum einen hat das hautnahe Rosterlebnds meln Ty
teresse geweckt und mir elnen ganz neuen Bevetch rand
um das Thema Kaflee aufgezelgt, Zum anderen habe 1ol
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ahyer atchy gesebien

wie der elgenen K
AtVIERL Grenzen gesetzt werden, wenn
man el sedn edgenes Chef ist Und da

mit war das praktisch mein Sprunghbret

Iy dhe Selbwistandip ke

cler In hrem Calé werden aber 20 ver

sChiledene Soren Irisch geroster oo

verkanalt Kannen Sle uns die Bandbrelt
nnher erliotern/

O e Vielzahl

Lrgebnis genmu dieser Kreativitst - seh

i Kalleesorten I8t ¢in
ziim Leldwesen melnes Mannes, der sich
i Hintergrund um die Zahlen kammert
und dem ein klelneres Sortiment vermul
|I-'l TR TR Abwer

wo vielen Rohkallees etwas

WATT ich entdecke an
Spannendes
dass 1ch unbedingt versuchen mochte
aus den Bohnen auch das herauszuholen
dann

was in thnen steckt So werden sk

Tedl meines Sortiments, Und wenn man
hedenkt. dass Kallee rund um den Aqua
tor angebaut wird, wie viele verschiedene
Varietaren e gibt und dass diese Bohnen
untersc edlich aufbereitet werden kon

nen, dann sielit man, dass hier schnell
cinlges zusammen kommen kann

c|e: Was sind hierbel die Favoriten Thres
Kunden und warum?

0G: Das Ist ganz unterschiedlich und
natarlich abhanglg vom jewelligen Ge

schmack der Kunden Von der relnen
Menge kann man sagen, dass die Kaflees
aus Brasilien und klassische Espressomi

schungen sehr gut angenommen werden

Diese Sorten sind eher Malnstream” und

treflen elnen brelteren Geschmack, ganz

34

Miertir gibt s a ' ehhabwr

clc: Was Ist for Sie iy @go” bei der
Kaltleezubereitun

OG; Es gibt, denke ich, nicht DAS no go
{1

Wher Wh

man sich bel der Kaffeezuberei INg e it

100% mit dem Produkt auseinander
wtzt, Denn nur wenn die richtige Bohne
mit dey

richtigen Zubereifung zusarm

menkommt, dann kann man auch en
perfekies Ergebnis bekormmen

cle; Welche Siebtragermaschinen korm
men zum Einsatz und nach welchen Kri
terien wurden diese ausgewahlt?

0G: In meiner Ladenrosterei steht eine
bgruppige La Marzocco Strada EP. Das
Ist eine super Maschine, die alles hat
was Ich brauche

Wenn man so viele verschiedene sen
sible” Kaflees hat, ist es wichtig, dass die
Maschine sehr prazise ist und sich genau
auf die BedUrfnisse der jeweiligen Sorten
einstellen lasst. Neben der Moglichkeit
die Temperatur fur jede Brihgruppe
und den Dampfkessel einzeln zu steuern,
kann man mit der Strada auch den Druck
wahrend des Bruhvorgangs steuern. Das
ergibt tolle Moglichkeiten, das Beste aus
dem jewelligen Kaffee herauszuholen
¢|c: Es hellit, dass viele Threr Kunden so
gar lhre elgenen Kaffeebecher mitbrin

gen. Konnen Sie uns das naher erlautern?
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Das Gleiche @ie e LDrigen a2
Jerkaufl von Bobmnen ¥
den koramen it fver
dosen 7u uns urid [2sse
direkt einfislllen. Das sparet
packong und wird vor

nem reduzierten Preis b

cle: Nach welchen Kr
die von

NET ats

Ihnen verwernc
worzuf legen S »

deren Wert”?

06 Wichtig ist fisr

wo die Bohmen herkomms m das
der Bauver einen angemessenen FPre
dafir bekormmt - 2 | selber
keinen direkten Komalke 7 den Eauem

haben kanm. Die Nachwerfolghariet
ein wichtiges Thema
Abgesehen davon ist mir rzeirii
wichtig, dass die Qualitat der Bofoe
hervorragend ist und dass der
fee etwas Besonderes hat, was m
und das ich _herausarbeiten ms
[#
0G: Nein, efgenthich 1
hat eine eigene Charakie

c: Gibt es bevorzugle Anbau







